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La magie dans Passiette

Une cuisine francaise classique,
avec des propositions de salades,
deviandes, de poissonsetaussi des
spécialités savoyardes et des bur
gers. Pour les initiés, Close-up si-
gnifie «magie de proximitéx. Le
dinerréserveen effetdes surprises:
Frangois, le patron, a plus d"un
tour dans son sac. Magicien pro-
fessionnel, il éblouit ses visiteurs
en passant de table en table avec

amateurs de havanes. Il a installé
sursaterrasse une véritable yourte
dessteppes d'Asie centrale qui ac
cueille les fumeurs dans de larges
fauteuilsde bois de cerf posés sur
de belles peaux de béte. L'atmos-
phereest chaleureuse et confiden-
tielle, entre volutes de cohiba,
ballons d'alcools forts et jeux de
SOCIELE,

Hitel du Cheval-Blanc,

rue du Jardin-Alpin, Courchevel,

de crépes, gaufres, brownies =t
autres délices,

New Solarium, 144, rue Emile-
Allais, Courchevel. 04.79.08.02.07.

s d'une heure, entre le centre de s des jeux d'illusion, des tours de 04-79.00.50.50. Lerestaant de['hitel  Le Japon au Méléxzin
CEST Méribel, 1 450 métresd'altitude, le nouveau concept cartonne 3 cartes et de pices. Aman l2Méninpasse  L'hotel Aman Le Mélézin fait en-
| et le sommet de la Saulire, 3 Me"bﬁ’l; Le Close-up, galerie des Cimes, Les petits rois & I'hewrz japonaise, trerdansses murs lechefjaponais
N O LJ \/ E A U ! 2 100 métres, Les 29 cabines cir- L‘" TeléFondue. 79 € par personne. route du Centre, Méribel, du New Solarium avec fe chef Keij Keiji Matoba, grand interpréte du
culent au ralenti, 3 la lucur de la Prochaines dates: 15 fevrier 04.79.00.74.60. AucceurduJardinalpin, lerestau-  Natobarau centre) washoky, 1a culture culinaire duv

Une pizza dans L'igloo
Valérie et Christophe Renaut ont
reconstitué I'atmosphére d'un
igloo pour leur nouvel établisse-
ment qui propose une carte aux
saveursitaliennes avec des pizzas
créatives, maisaussides planches
de jambon de Parme, de bresaola,
jambon blanc a la truffe, fontina,
gorgonzola, burrata.

L'lgloo, galerie des Cimes, route

du Centre, Méribel. 04.79.08.07.34.

Une fondue

sous les étoiles
Lasoiréecommencedansunigloo,
autour d'un bol de soupe et d'un
verre de spritz des montagnes,
adaptation savoyarde de I'aperi-
tifitalienavec lesalcoolsdes Alpes
de la maison Dolin. Puis on em
barque dans les télécabines amé-
nagées pour l'occasion avec des
peauxde béte pourlesrendre plus
douillettes et de petites tables de
bos. Le voyage dure un peumoins
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luneetdesétoiles, et lesconvives
- quatre par cabine - attaquent
leur fondue suisse
(moitié vacherinde
Fribourg, moitié
gruyére) accompa-
gnéedecharcuterie
etdechignin-berge
ron. Les couverts
sont en bois, les
marmitesa fondue
réchaufféessurdes
pierres de lave et
Péquipée se voit li-
vrer une nouvelle
fonduebienchaude
a son arrivée a la
gare d’altitude,
avant d'amorcer la descente, Re
tourauvillage danslabonne hu-
meur, dans l'igloo, pour les
desserts servisautourd'un feude
bois,aveclesliqueurset eaux-de
vie des Alpes, Lancé par Sylvain
Chardonnet, propriétaire du Bis
trotde1'Orée, et Nicolas Rolland,

(reporté au 17 février si intempéries),
27 février (reporté au 1" mars

si intemperies), 13 mars (reporte
au 15 mars si intempéries),
Réservation: 06.61.65.90.92,

ou telefondue.com.

ALDAN PERNCT/REA

ALHAN NERNET/REA - FABLID MARCD MANKH: - 5P

Un cigare sous la yourte
Envie d'un cigare entre fumeurs ?
U'Hotel duCheval-Blancsoigne les

rantde]'hotel 3 étoilesa concocté
une carte spécialement adaptée
aux jeunes gastronomes de 3 a
12 ans, Les tout-petits sont égale-

Japon classée au patrimoine cultu
relimmatériel de'Unesco depuis
2013. Dans la plus pure tradition
Matoba prépare donc a I'Aman
sushis, sashimis, berufwagyu, ser
vis dans une délicate vaisselle ve-
nue du Japon.

Aman Le Mélézin,

310, rue de Bellecote, Saint-Bon
Tarentaise. 04.79.08.01.33.

Une étolle &

Julien Machet, le chef du Farcon,
qui fait briller 1 étoile depuis
2006 sur [a carte du restaurant de
La Tania, a décidé de sortir de ses
cuisines pouroffrirses prestations
& domicile. Avec son concept Le
Fargon s'invite chez vous, Julien
Machet transporte son étoile chez
ses clients. Un cuisinier et un
maitre d'hétel du Fargon arrivent
avec les plats préparés par Julien
danslescuisinesdu Farcon et avec
les vins choisis par son somme-
lier. Foie gras poché dans mmm
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'une potée sa

hevalieren crous

t veau, tartare de
richi,caviar perle
ts de Savoie et
ancdApremont,
marron rafraichi
‘uffe... Tellessont
les propositions
fant du pays.

ble Kalinka, La Ta-
¢.79.08.80.34.

A
TION!

n vieux

A laKouisena,
la tartifiette et

=nt la plus tradi- I3 viande sont cuites

esses de Méribel.  aufeu de bois,
:cheminée, ledé-  lesserveurs
stique. On y sert  sont én costume
tte, une série de  traditionnel,

fondues — aux cépes, savoyarde
aux trois fromages, suisse au va-
cherinetaugruyere-, latartiflette
au feu de bois, ainsi que du foie
gras maison, des saladesagrémen
tées de produits de Savoie et des
viandes cuites dans la cheminée
ou dans le four a bois. Le service
se faiten costume traditionnel. Un
vrai voyage dans le temps.

La Kouisena. Ouvert le soir
uniquement. Route Chaudanne,
Méribel. 04.79.08.89.23.

Du fait-maison

au pied des pistes

C'est I'une des plus anciennes
tablesde Méribel et le rendez vous
des moniteurs. Elle est tenue de
puis deux générations par la fa-
mille Bonnet, qui reste fidele au
fait-maison et aux produits frais.
A midi, en terrasse, au soleil, on
est 12 pour la fameuse escalope A

surnommeé «le Christ ». Ici, on ne
sert que des plats savoyards - fon-
due, raclette, tartiflette, un ham
burger au reblochon ou encore
uneomelette aux pommesdeterre,
lard, oignons et fromage. On peut
aussi y passer la nuit; le refuge du
Christ compte 13 couchages.
Refuge de la Traie,
Ménibel-les-Allues. 06.95.73.20.90.

Une histoire de famille

La Table du Ruitor, c'est le restau
rant de 'hotel Alpen Ruitor, dont
Ihistoire se confond avec celle de
la famille Fenestraz, qui a fondé
I'établissement dans les an-
nées 1970. Dans un décor chaleu
reux tout en bois, on se régale des
spécialités des montagnes et des
plats du terroir francais, poule au
pot, téte de veau, pot-au-feu...

La Table du Ruitor, le Laitelet,
Méribel les-Allues. 04.79.00.36.64.

Le Bistrot de 'Oréz, pour les amateurs de cuisine de bistrot dans un décor design.

lacrémeauxchampignonsdemon-
tagne. Au gofncr, puurh tarteaux
myrtilles ou les gaufres et, pour-
quoi pas, pour un verre de vin
chaud. Le soir, au coin du feu, on
déguste fondue, raclette, tartiflette
et autres spécialités savoyardes,
L'Adray Telébar, piste du Doron, dé-
part du telésiege de PAdret, Méribel.
04.70.08.60.26.

Le refuge du Christ

Accessible 2 pied, a raquetteseta
ski hors-piste, en partant du roc
de Fer en direction du col de la
Lune, Hervé Jung rend, avec son
refuge, hommagea son grand-pere,

A Porée des pistes

Au comptoir ou a table, une cui-
sine de bistrot (rillettes de féra fu
mée, fougasse au reblochon et
lardons, boite chaude au chi-
gnin-bergeron, clafoutis aux myr
tilles) et des assiettes de fromage
ou de charcuterie de Savoie, des
soupes et veloutés (courgettes au
beaufort, asperges i la tomme de
Savoie, potimarron aux gueues

d'écrevisse et safran) que I'on re

trouve aussi a 'Epicerie de 'Orée.
Le Bistrot de I'Orée,

route du Belvédere,

Méribel les-Allues.

04-79.00.31.29.

ALEAN PERNET/RES

LE MUST
DU TERROIR

LE SALE
Coopérative laitidre
de la région de Modtiers

Beaufort des montagnes, tomme
de Savoie, reblochon fermier, che
vrette-du-chitelard, brézain, ra-
clette...lemeilleurdela production
des alpages de Tarentaise au lait
de vache, de chevre ou de brebis
est présenté dans les différents
points de vente de la coopérative.
On y trouve aussi vins et alcools
de montagne, charcuterie, miel,
confitures, crozets et autres

1 Cabhr

est comndss .

spécialitéssavoyardes. Surson site
de Modtiers, la coopérative ouvre
également ses coulisses aux visi
teurs en montrant en direct les
€tapes de la fabrication du beau
fort ouen faisant visiter ses caves
d'affinage. Une exposition et un
film retracent également la vieet
le travail de ces agriculteurs de
maontagne.

= 20, avenue des XVI®-Jeux-
Olympiques-d'Hiver, Moiitiers,
04.79.24.03.65.

« Mussillon, a l'entrée de la station,
Méribel. 04.79.00.37.78.

« Le Praz, prés de la chapelle,
Courchevel 1300. 04.79.08.03.61.

« Rue Principale, Courchevel 1 650.
04.79.08.66.48.

Le Gaudlois est amateur
de charcuterie

Tout ce que les alpages
de Tarentaise font

de mieux est 3 la
(oopérative laitiére de
la région de Modtiers.

La

Ilyalelarge sourire d’Anneet une
belle sélection de produits régio
naux. Anne propose des plateaux
a emporter pour préparer sa fon-
due aux trois fromages (comté,
abondance et beaufort),sa raclette
assortie de charcuterie de mon
tagne ou son apéroavec planches
de fromage et charcuterie. Vous
pouvezégalement composer, avec
les produits en rayon, un panier
garni de spécialités savoyardes 3
offrir ou a emporter.

Route de Mussillon, Méribel,
04.79.07.83.82 ¢106.73.10.71.48.

Chez le Gaulois
Unincontournabledes produitsde
Savoie, raclette, fondue, beaufort
d'été, charcuteries de montagne,
jambon 3 l'os, saucissons, vins de
Savoie, génépi, ainsi que de presti-
gieux champagnes, cognacs et ar-
magnacs. Ici, on défend une fondue
locale 100 % beaufortalapremont.
Chezle Gaulois prépareaussid'ex-
cellents sandwichs a la raclette 3
emporter sur les pistes,

Le Forum, rue Sainte Blandine,
Courchevel, 04.79.08.03.99.

Farto

Ici, le beaufort d’alpage a été affiné
pendant dix-huit mois, le reblo
chonetlatommesont fermiers, les
charcuteries. artisanales wmm
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VACANCES D’AVRIL AU COEUR DES 3
VALLEES

2 NUITS MINIMUM
DU 02/04/2018 AU 15/04/2018

ALPEN RUITOR****

CHAMBRE DOUBLE EXPOSEE SUD AVEC BALCON.

DEMI-PENSION AVEC MENUS GOURMET.
COCKTAIL DE BIENVENUE.

BUFFET DE PATISSERIES TOUS LES APRES-MIDI.
ENTREE AU SPA ANNE SEMONINE

. * PAR PERS.
A PARTIRDE 175€ 2 PAR JOUR

HIVER
WINTER

17-18

MERIBEL RESERVATION

SPECIALISTE SEJOURS EN HOTELS,
APPARTEMENTS & CHALETS.

reservation@meribel.net

WWW.MERIBEL.NET f W Veom
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